G100 — Associacdo Brasileira das Pequenas e Médias Cooperativas e Empresas de Laticinios
Brasilia 20 de julho de 2015
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Hustrissimo Senhor
José Luiz Ravagnani Vargas
Diretor do Dipoa

Ref. Solicitagdo de utilizacdo de Containers pela Indistria de Laticinios
para estocagem de produtos lacteos, sobretudo queijos massa dura e
semi-dura prontos para expedigdo para 0S8 mercados internos e
externos. ;
O MEMO n® 22/2009, da CGI/DIPOA/SDA/MAPA, de 23.12.2008,
emitido para "disciplinar’ o uso de containers admite seu empregc por no
maximo 06 (seis) meses, desde que a empresa interessada disponha de um
projeto de reformas para consirucdo de camaras frigorificas convencionais.

A Associacéo Brasileira das Pequenas e Médias Cooperativas e
Empresas de Laticinios -G100 protocolou recentemente sob o nuimero
70500.006938/2015-72 o oficio G100 n® 02615 de 02/06/15 reivindicando a
utiliza¢do de containers pelos | aticinios de forma prorrogavel.

No entanto essa solicitagdo do G100 foi indeferida conforme fomos
informados através do Oficio n®114/2015 do dia 23/06/15 do DIPOA/SDA.

A entidade, vem novamente e respeitosamente & Vossa Senhoria
para reivindicar ¢ uso de containers pelos Laticinios de forma prarrogavel.

Segundo consta em relatos de nossas associadas, € muito
importante para elas poder fazer uma estocagem dos produtos ja prontos
para a expedicao (por exemplo, queijos de massa dura e semidura ja
embalados em  embalagens primarias e secundarias) em containers,
apenas para liberar, desafogar as camaras frias fixas e especificas da area
industrial.

Sendo que os produtos prontos, embalados, entram no fluxo da
expedicao para comercializacdo. Nesse sentido a utilizacio dos containers é
estratégica e pode evitar que a industria tenha necessidade de fazer vultuoso
investimento para apenas atravessar alguns momentos de maior producao e
de demanda de mercados, portanto, uma utilizagdo sazonal, circunstancial,
gue nem sempre se caracteriza e significa uma tendéncia de aumento
definitivo de demanda. ;

Certamente se constatada apds determinado tempo a constancia
dessa demanda havera interesse estratégico de um aumento fisico das areas
de frio da industria e portanto de investimentos maiores.

Existem varios estudos gue garantem que containers devidamente
equipados com sistemas de frios e utilizados corretamente nao trazem danos
aos produtos alimenticios neles estocados. Essa assertiva pode ser
comprovada por Engenheiros especializadas em Frigorificacao de Alimentos,
através de consulta técnica a alguma representacdo do Conselho Regional
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de Engenharia, Agrenomia e Arquitetura — CREA, ou a instituicbes publicas
dotadas de cursos superiores de exceléncia voltados para 0 ensino da
Engenharia de Alimentos, como a UNICAMP, o ITAL, a Universidade Federal
de Vigosa, a Universidade federal de sdo Carlos, entre outras. Conforme
estudos que encaminhamos anexo ao presente.

Portanto, nessa etapa de estocagem de produtos prontos para a
comercializagdo em containers os ganhos reais de logistica para a industria
de produtos lacteos & um fato e lhes trariam grandes vantagens competitivas
sem qualquer dano a qualidade, a seguranca dos alimentos.

Seguem abaixo informagdes e dados que nos indicam que o uso
de containers & seguro e que poderiam ser utilizados pelos laticinios
revertendo em economia com razoavel impacto nos custos, o que certamente
ira trazer ganhos para a industria e para a sociedade brasileira em geral.

Certos de sua atencdo e sensibilidade, no aguardo :

Atenciosam
Wilson , rimo
Diretor Exécutivo do G100

VANTAGENS DOS CONTAINERS MARITIMOS EM SUBSTITUICAO /
COMPLEMENTACAO DA CAPACIDADE OPERACIONAL DE CAMARAS
FRIGORIFICAS CONVENCIONAIS:

» Temperatura e teor de umidade facilmente regulaveis de acordo com as

necessidades de conservacdo frigorificada dos produtos e passivels de
controle/registro;

Construgdo extremamente robusta, adequando-se perfeitamente ao
armazenamento frigorificado de produtos previamente acondicionados am
embalagens primarias e ou secundérias;

Dispensa a construcdo de “Casas de Maguinas®, ou tecnologicamente
superados “CHILLERS” ou Tanques de Producio de Gelo, bem o uso de
grandes volumes de gases refrigerantes agressivos, de onerosos
equipamentos como tanques de estocagem de gases refrigerantes. torres de
refrigeracéo de 4gua, extensas tubulacbes termicamente isoladas e de dificil
manutencdo em condicdes Glimas de contencdo de perdas de frio,
compressores e valvulas de expansdo, todos eles de manutencéo
dispendiosa e nem sempre facilimente aplicavel, por falta de méao de obra .
especializada ao longo do territdrio nacional:

Extrema rapidez na instalacdo e imediata operagéo industrial, sempre em
fluxo com a linha de produgéo ou para fing de ampliagdo da capacidade de
estocagem do sistema convencional de estocagem frigorifica;

Containers s&o incomparavelmente superiores guanto ao isolamento térmico,
em relacdo a camaras frigorificas atualmente disponiveis no mercado, pré-
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moidadas em painéis de material sintético de baixa durabilidade e de
manutencao frequentemente onerosa

Né&o apresenta problemas de infiliracdo de umidade a partir do solo, ou das
paredes, ou do piso;

Permite facil limpeza e sanitizacdo, com as substancias de uso rotineiro ou

. com vapor em industnias de laticinios;

Nao apresenta riscos de infestacio por pragas:

Todos os produtos lacteos e cémeos ndo desidratados importados pelo
BRASIL em volumes extremamente elevados a partir da década de 1870,
para fins de formacéo de estoques reguladores, foram transportados por
containers desde os portos de origem até o ponto de destino da mercadcna
em todos os pontos do interior do pais. .
Nunca foi registrado qualquer tipo de avaria dos produtos transportados em
containers, causado por problemas de temperatura e umidade imegulares e
inadeguadas;

Containers Habitaveis: Containers podem ser utilizados nao somente para o
armazenamento/estocagem frigorificado de produtos lacteos comestiveis,
como tambem para almoxarifados, sanitérios, refeitérios, vestidrios, guaritas,
escritorios, etc.

Camaras Frigorificas Comuns & Containers para Transporte maritimo de

Alimentos:

CAMARAS FRIGORIFICAS NA INDUSTRIA DE LATICINIOS
ESTIMATIVA DA CAPACIDADE NOMINAL

QUEIJOS:
SALGA (pecas até +1,0 kg): SEM BELICHE: + 40 Kg/ ng

COM BELICHE: + 80 Kg/ m%;

. Queijo Parmesioisimilares:............... » 150 kg !/
ssg]A}sem...Q ............................................................................................ + 150 Kg /
:;ATURA(;AO: s i s e i e et RO
rEnS'I”E}(:I-’«C-u‘EWI .............................................................. SES S + 300 Kg /
II\:I‘ﬁ,h!‘l"El(Bﬁ\ (ESTOCAGEM/CONGELAMENTO): ............... A S, + 300 Kg / .
:.;%;TE PASTEURIZADO: ......... B ek s R A b R A A S + 200 Kg /

e o TIBOR HE CONTAINER}}!&EI}EHQ ol ey
TIPO Compnmento Dim. Externa |  Dim.Intena Capacadade
ges) L. Cxtxa |  CxlxaA  jPesu/Voluve
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1 - Carregamento final, inclusdo completa.
DRY BOX: O container basico intermodal com portas no final, acomodaveis para
cargas gerais nao requerando controle de meio ambiente quando em rota. Usado
para cargas gerais secas existentes, como alimentos, roupas, méveis, etc.

2 - Carregamento lateral, inciusdo completa.
Equipado com porta lateral para uso em acondicionamento em descarga de carga
onde nao seja pratico o uso de portas finais.

2

[ | L T mm T o
DRY BOX 20 16.058x2.438:2.591 | 5.900x2.362:2. 305 21,6/33,2
DRy BOX T e 192x2 438x2 591 12 022x2 3-5_2:;392 ";é_'f,fé:? 7 '
ng;?'GH 40 |12.192x2.438x2.896(12.022x2.352x2.696| 26,3/762
ReeFer | 20 s 058x2 438@1_5;1 5 408x2 270x2 267 | 25 4283
|REEFER | 40 1-2 19222 438x2 51 1 1151x222§x2169 26.0/550
O—F'Eﬂl\; ;'8;’_—_ _2”8' i 6.058x2 438x2 591 5 9(30)(2 352}{2 385 i '21{%5:’3 72
BPENTOP T - 12 igzxz 438x2 591|12.020x2 350x2.342 [ 2651 5167, ?_ ]
[FLaTRack | 200 [ 6.058x2.438x2.591 | 5. 78812 405::2 236 | 216132
" FLATH —lé.;;cx : e ,-___.: 12.192)(2.438)(2‘.;)‘9; 12.092x2.404x2. 002- 2&!5}&,7 3
SPLATAFDRM S 6.058x2.438 6.020x2.413 216/332
.pi;;%bm L | oieadm 12 15@7;90 "-"77:27.’761‘5}6777",77 |
ranc | 20 |eosmcammaset| x| toamil
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Isolantes: Para cargas que nao poderiam ser expostas a mudancgas rapidas ou

bruscas de temperatura. 4 — Refrigerados: com isolante e equipados com sistema
de refrigeracao embutido, gerado par conexdes elétricas diretas ou por geradores a
gasolina ou a diesel. E usado primariamente para alimento ou outros artigos que
requerem temperatura controlada.
CARGAS DE PERECIVEIS - ALIMENTOS E PRODUTOS FARMACEUTICDS

*

Para este tipo de carga usam-se containers refrigerados que sdo equipados
~ com sistema de refrigeragdo, alimentado por conexéo elétrica € podendo
manter temperaturas constantes de até -30°C (negativos);

O objetivo da refrigeracéo dos contéineres é manter os produtos a uma
temperatura ideal, de forma a nao permitir a deterioracdo e manter assim a
sua qualidade:
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